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v ABRIL | COL-LEGI XALOC XALOC
SCHOOL GASTRONOMY
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = ) v b b2 v b b9
4 L
yeauy S22, N ESULD
1 2 3
MACARRONS A LA NAPOLITANA AMB CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, MONGETES SEQUES SALTEJADES AMB ALL | ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET
1P 1P 1P
1P FORMATGE RATLLAT (salsa de tomaquet bledes, pastanaga i patata) JULIVERT LLUC AMB SALSA VERDA (api, porros, all i
ezeplEne) (4, 77,116} T8 THHO) 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2P BOTIFARRA A LA PLANXA (12, T12) p lulivert) (1,2,4,9,14,72,T4,T14)
Lo il 2P TRUITADE PATATAI CEBA (3) GU  PATATES FREGIDES Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB \
J.J NTh), Gy AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | TOMAQUET | BLAT DE MORO GU  TOMAQUET AMANIT
OLIVES NEGRES PO FRUITADE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
PO IOGURT (7
6 v 7 8 9 10
p  VONGETATENDRA AMB PATATES AL 1p CREMADE PASTANAGA AMB LLAVORS (11, ,,  BROU CASOLAD'AU | VERDURES AMB 1p  CIGRONS AMB VERDURES (sofregit de ceba, | 1p  NOODLES YAKISOBA (1, 6,14)
VAPOR T5,T8) PISTONS (1,3,9,T6,T10) all, pebrot verd i vermell i tomaquet)
,p  ESPAGUETISALABOLONYESAVEGETALDE | 2p  pOLLASTRE A LES FINES HERBES (9) op  PEIXDELLOTGES DE PROXIMITAT (2, 4, 2P REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) 2P POLLASTRE AMB SALSA TERIVAKI (1, 6)
LLENTIES (1,T1,T6,T10) 14) GU  ALBERGINIES A LA
AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, OLIVES
PO FRUITA DE TEMPORADA W GU NEGRES | TOMAQUET GU PASTANAGA BABY SALTEJADA GU PATATES FREGIDES PLANXA AMB MEL
PO FRUITA DE TEMPORADA 0 FRUT FETEEERARA PO FRUITADE TEMPORADA PO GELATDE VAINILLAI
13 14 u 15 16 XOCOLATA (6,7)
1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1P MINESTRA DE VERDURES 1P FIDEUA DE VERDURES (1,9,T6,T10) p  BROUCASOLAD'AU | VERDURES AMB 1p  CREMA DE PASTANAGA | MONGETA
TOMAQUET (sofregit casola) LLETRES (1,3,9,T6,T10) BLANCA
,p  LLUCAL ANDALUSA (arrebossat amb farina| - 2P Lf&éﬁ:iiﬁ;?w AMB SALSA DE 2P TRUITA DE PATATES (3) LLIBRET DE LLOM AMB PERNIL DOL | . PIZZA CASOLANA MARGARITA (salsa
de cigré) (4,72, T14) ’ AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS 2P FORMATGE (1,3,6,7,72,T4,T9, Tslo, T12, de tomaquet i mozzarella) (1,7)
ATATES XIP '
Gy AMANIDA DE FULLA DE ROURE, au © S XIPS U pASTANAGA I BLAT DE MORO Téi)us DE PATATES Q"’ A v, GU  AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET
COGOMBRE | BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA GU SALTEJADESAMBALLI a
0 FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA JULVERT ol 5 PO FRUITA DE TEMPORADA W
PO NATILLES (3,7 >
20 21 22 ) /g 19723 24
1p  CUSCUS AMB CARBASSO | CEBA 1P CREMA DE CARBASSO (amb ceba i patata) | 1p  FUSSIUSALPESTO (1,3,7,73,T5,T6,T8, | 1p  ||ENTIES GUISADES (T1)
CARAMEL'LITZADA (1,76, T10) T10)
- MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) 2P ESTOFAT DE GALL DINDI » TRUITA DE FORMATGE (3, 7) 2p PQ:\\“SSR(S]-DE Pé)l.lLOA)STRE ARREBOSSATS AMB W
AMB SALSA DE TOMAQUET (6, 12) ) SEERTENS SATELTS AND G BELMA 1 **** PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
GU  TOMAQUET | OLIVES NEGRES AMANIDES Gu AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
GU  PASTANAGA BULLIDA PASTANAGA | BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
27 28 29 30
o @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) ) i

Menu validat per dietistes-nutricionistes col-legiades de SANED (CAT002342)
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NED

SCHOOL GASTRONOMY

ABRIL | COL-LEGI XALOC

(sense llet, ou ni carn)

q

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v Y IR Y = b9
4 L
J:J)'.f///, J.’JJ;/‘///, JUJ\,’///,
1 2 3
MACARRONS A LA NAPOLITANA (salsa de 1p  CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, 1p  VIONGETES SEQUES SALTEJADESAMBALLI | . ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET
1P tomaquet casolana) (1, T6,T10) bledes, pastanaga i patata) JULIVERT
TOFU SALTEJAT (1, 6) 2P BACALLA AL FORN (4) 2P SALSITXES VEGETALS (1,6) op  LLUG AMB SALSA VERDA (api, porros, all i
‘ . julivert) (1,2,4,9,14,72,T4, T14
N A AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | | GU  PATATES FREGIDES Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB Julivert) ( )
J'JJ UL /) Gu  OLIVES NEGRES TOMAQUET | BLAT DE MORO GU  TOMAQUET AMANIT
PO FRUITADE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA
6 7 8 9 10
p  VONGETATENDRA AMB PATATES AL 1pCREMADEPASTANAGA AMB LLAVORS (11,| ., BROU CASOLA DE VERDURES AMB p  VERDURA DE TEMPORADA 1P NOODLES YAKISOBA (1,6, 14)
VAREIR U8, W) ABICRS (3, ¢, &, T} CIGRONS AMB VERDURES (sofregit de ceba,
,p  ESPAGUETISALABOLONYESAVEGETALDE | 2p  TOFU ALFORN(1,6) ,p  PEIXDELLOTGES DE PROXIMITAT (2,4, 200 il pebrotverdlivermell fornaguet) 2P LLUG ESTIL ORIENTAL (1, 4, 6, T2, T14)
LLENTIES (1, T1,T6,T10) 14) GU  ALBERGINIES A LA
AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, OLIVES ,
PO FRUITA DE TEMPORADA GU ) AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL QY HAAES A PLANXA AMB MEL
W HEaEs(elNelEEy U |LOMBARDA I BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA "0  ERUTA CETENEERADA PO FRUITADE TEMPORADA PO GELAT sense llet ni
13 14 15 16 o
1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1P MINESTRA DE VERDURES 1P FIDEUA DE VERDURES (1,9, T6, T10) 1p  BROU CASOLA DE VERDURES AMB PASTA 1p  CREMADE PASTANAGA | MONGETA
TOMAQUET (sofregit casola) senseou(1,9,T6,T10) BLANCA
LU A ABALISA kst arplo e | o S TRE AL A S ol 2P HAMBURGUESA VEGETAL A LA PLANXA ( 1, UE A ERESSET A O e L € PIZZA CASOLANA MARGARITA AMB
2P e cigro) (4,72, T14) LLIMONA (1,12) 6) 2p 0% 2P XAMPINYONS | VERDURES sense formatge
L PATATES XIPS 0 1 1R sS4 (salsa de tomaquet ) (1)
Gy AMANIDA DE FULLA DE ROURE, GU AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, DAUS DE PATATES GU Q(" v,
GU S
COGOMBRE | BLAT DE MORO ASIDLEA | ELAT D MIerE SALTEJADES AMB ALL | < | su  AmaNIDAD'ENCIAM I TOMAQU
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA JULIVERT o o
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITADETEMPORADA &, > PO FRUITA DE TEMPORADA
20 21 22 g \¢°23 24
1p  CUSCUS AMB CARBASSO | CEBA 1P CREMA DE CARBASSO (amb ceba ipatata) | qp  FUSSILISALPESTO sense ouni 1P LLENTIES GUISADES ( T1)
CARAMEL-LITZADA (1,76, T10) lactics( 1, T5, T6, T8, T10 ) .
MANDONGUILLES DE CIGRO AMB SALSA 2P ESTOFAT DESEITAN(1,6) 2P LLUCA LA PLANXA ( 4, T2, T14) FINGERS DE BACALLA ARREBOSSATS W
2P DETOMAQUET (6,1) T SR e AMBRAND (14,6 10} *+%+ PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
GU  XAMPINYONS SALTEIATS AMB OLID'OLIVA | Gy 1oMAQUET I OLIVES NEGRES AMANIDES | gy AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
GU  PASTANAGA BULLIDA PASTANAGA | BLAT DE MORO
PO FRUITADE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
27 28 29 30
O @ \ s.mmmu
ISOMIZUIS
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) il i

/XALOC

Menu validat per dietistes-nutricionistes col-legiades de SANED (CAT002342)
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SCHOOL

\J
X
NED

GASTRONOMY

ABRIL | COL-LEGI XALOC
(sense gluten)

q

/XALOC

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v Y IR Y = b9
4 4
J:J)'.f///, J,.’J);/‘///, J:JJ\I.///,
1 2 3
sense gluten mongeta tendra, C A
MACARRONS gl ALA 1p  CREMA DE VERDURES (mong d 1 MONGETES SEQUES SALTEJADESAMBALLI | . ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET
1P NAPOLITANA AMB FORMATGE RATLLAT bledes, pastanaga i patata) JULIVERT
(el e st eErales) (7, 16 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2P BOTIFARRA A LA PLANXA (12, T12) 2p ( :
LLUG AL FORN (4, T2, T14
T A P MUADERIAAICER (8} GU  PATATES FREGIDES Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB \
J.J NTh), Gy AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA TOMAQUET | BLAT DE MORO GU  TOMAQUET AMANIT
JEIRAES RIZelEs PO FAUIAREVEACHADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
PO IOGURT (7
6 s 7 8 9 10
1p  MONGETATENDRA AMB PATATES AL 1p CREMADE PASTANAGA AMBLLLAVORS (11| . BROU CASOLA D'AU | VERDURES AMB 1p  CIGRONS AMB VERDURES (sofregit de ceba, | 1p  NOODLES YAKISOBA sense gluten (6, 14)
VAPOR T5,T8) PISTONS sense gluten (3,9) all, pebrot verd i vermell i tomaquet)
,p  ESPAGUETIS sense gluten A LA 2P POLLASTRE A LES FINES HERBES (9) op  PEIXDELLOTGES DE PROXIMITAT (2, 4, 2P REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) 2P (OUASIRE ESRIL CRIEAL ssEs ghitr
BOLONYESA VEGETAL DE XAMPINYONS 14) GU  ALBERGINIES A LA
PO FRUITA DE TEMPORADA GU ey VARIATS, OLIVES AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL GU  PATATES FREGIDES PLANXA AMB MEL
W NIEEHES [ el elar GU | LOMBARDA | BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA 0 FRUT FETEEERARA PO FRUITADE TEMPORADA PO GELATDE VAINILLAI
13 14 U 15 16 XOCOLATA (6,7)
1p ARROS INTEGRAL AMB SALSA DE 1P MINESTRA DE VERDURES 1P FIDEUA DE VERDURES sense gluten (9) p  BROUCASOLAD'AU I VERDURES AMB PASTA|  CREMA DE PASTANAGA | MONGETA
TOMAQUET (sofregit casola) sense gluten (3,9) BLANCA
LUUG A L ANDALUSA (arrebossat amb farina | 2p1 " OLLASTRE ALRORN AMBISALSA DE 2P TRUITA DE PATATES (3) LLOM ARREBOSSAT CASOLA sense gluten (3, PIZZA CASOLANA MARGARITA sense gluten
2P iy LLIMONA sense gluten (12) 2P (salsa de tomaquet i mozzarella) (7)
decigro) (4,72, T14) DATATES XIPS U AMANIDA DENCIAM TRES COLORS, 2p 10) sS4
GuU AMANIDA DE FULLA DE ROURE, GU PASTANAGA | BLAT DE MORO DAUS DE PATATES QQ’ 4//\ GU AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET
COGOMBRE | BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA GU SALTEJADESAMBALLI .
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA JULIVERT o& S PO FRUITA DE TEMPORADA W
PO NATILLES (3,7 >
20 21 22 e /g 10723 24
1p  CUSCUS sense gluten AMB CARBASSO | 1P CREMA DE CARBASSO (amb ceba i patata) 1p FUSSILIS sense gluten AL PESTO (3,7, T3, 1P PESOLS AMB PATATES BULLIDES
CEBA CARAMEL-LITZADA T5,78)
MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) 2P ESTOFAT DE GALL DINDI 2P TRUITA DE FORMATGE (3,7) op  FINGERS DE POLLASTRE ARREBOSSATS W
2P N 4 AMB PA sense gluten ( 3,6 ) e i o
AMB SALSA DE TOMAQUET (6,12) GU XAMPINYONS SALTEIATS AMB OLl D'OLIVA PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
GU  TOMAQUET | OLIVES NEGRES AMANIDES Gu AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
GU  PASTANAGA BULLIDA PASTANAGA | BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA o e )
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
27 28 29 30
O @ \ s.mmmu
ISOMIZUIS
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) il e

Menu validat per dietistes-nutricionistes col-legiades de SANED (CAT002342)
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5 ABRIL | COL-LEGI XALOC XALO
SANED (sense lactosa) C

SCHOOL GASTRONOMY

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = ) v b b2 v b b9
4 4 L
SN0, L2, J2),
1 2 3
MACARRONS A LA NAPOLITANA (salsa de CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, MONGETES SEQUES SALTEJADES AMB ALL | ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET
. 1P . 1P 1P
1P tomaquet casolana) (1, T6, T10) bledes, pastanaga i patata) JULIVERT
2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2P BOTIFARRA A LA PLANXA (12,T12) 2p  LLUG AMB SALSA VERDA (api, porros, all i
: 2P TRUITA DE PATATA | CEBA (3) julivert) (1,2,4,9,14,T2, T4, T14)
- /'l'/'/ j S S Gy _AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB N
J L) ) Gy AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA TOMAQUET | BLAT DE MORO GU  TOMAQUET AMANIT
JEIRAES RIZelEs PO FAUIAREVEACHADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
PO IOGURT sense lactosa
6 7 8 9 10
1p  MONGETATENDRA AMB PATATES AL 1p  CREMADE PASTANAGA AMB LLAVORS (11,f . BROU CASOLA D'AU | VERDURES AMB 1p  CIGRONS AMB VERDURES (sofregit de ceba, | 1p  NOODLES YAKISOBA (1,6, 14)
VAPOR T5,T8) PISTONS (1,3,9,T6,T10) all, pebrot verd i vermell i tomaquet) §
,p  ESPAGUETISALABOLONYESAVEGETALDE | 2p  pOLLASTRE A LES FINES HERBES (9) op  PEIXDELLOTGES DE PROXIMITAT (2, 4, 2P REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) 2P POLLASTRE AMB SALSA TERIVAKI (1, 6) b
LLENTIES (1,T1,T6,T10) 14) U ACEEES AL S
AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, OLIVES : E
PO FRUITA DE TEMPORADA GU : AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL QY RAAES RS PLANXA AMB MEL g
W NIEEHES [ el elar GU | LOMBARDA | BLAT DE MORO <
PO FRUITA DE TEMPORADA "0  ERUTA CETENEERADA Ao (AR RIE VEMIACLARR PO GELAT sense lactosa g
13 14 15 16 g
wy
1p ARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1P MINESTRA DE VERDURES 1P FIDEUA DEVERDURES (1,9,T6,T10) p BROUCASOLAD'AU|VERDURES AMBLLETRES | CREMA DE PASTANAGA | MONGETA ]
TOMAQUET (sofregit casola) (1,3,9,76,T10) BLANCA Al
yp LLUG AL ANDALUSA (arrebossat amb farina| 29 LEC;AL(L)/LS:FZElA;zF?RN AMB SALSA DE 2P TRUITA DE PATATES (3) 2p  LOM ARREBOSSAT CASOLA (1, 3, 10) 5 PIZZA CASOLANA MARGARITA (salsa de é
de cigro) (4, T2, T14) ) AR BENEAY TRES EOLEES s tomaquet i mozzarella sense lactosa) (1) &
ATATES XIP , —
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, GU i SRS CU PASTANAGA | BLAT DE MORO DU (DE [AAAES < A '1/ GU AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET 8
SU COGOMBRE | BLAT DE MORO GU SALTEJADES AMBALL | Q A .
PO FRUITA DE TEMPORADA JULIVERT < o +
5o A Y PO FRUITA DE TEMPORADA b0 POSTRE sense o& 5 PO FRUITA DE TEMPORADA W 2
8J 5
20 21 22 lactosa /g ¢ 23 24 £
pu
. 2 , c
g SUSAUS A CAREASO | 1P CREMA DE CARBASSO (amb cebai patata) | 1p FUSSILIS AL PESTO sense lactosa (1,3, 1P LLENTIES GUISADES ( T1) i
CARAMEL-LITZADA (1, T6,T10) T5,T6, T8, T10) &
) FINGERS DE POLLASTRE ARREBOSSATS AMB =
,p  MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) 2P ESTOFAT DE GALL DINDI 2P TRUITA FRANCESA ( 3) 2P LANKO (13,6, 10) W ) k]
AMB SALSA DE TOMAQUET (6, 12) GU SO SALTETS A Gl DO 2 **%* pPROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM 2
GU  TOMAQUET | OLIVES NEGRES AMANIDES Gu AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025 g
GU  PASTANAGA BULLIDA PASTANAGA | BLAT DE MORO =
e AU L2 MM ACLEARA PO IOGURT sense lactosa g
FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA E
3
27 28 29 30 =
=

|, Sistema de

O ©

Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) el T

Gestion
150 9001:2018




SA

SCHOOL

\J
X
NED

GASTRONOMY

ABRIL | COL-LEGI XALOC

(sense ou)

b
<

XALOC

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
W IR i LB Y o b9
4 L
yeauy S22, S22,
1 2 3
MACARRONS A LA NAPOLITANA (salsa de CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, MONGETES SEQUES SALTEJADES AMB ALL | ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET
. 1P _ 1P 1P
1P tomaquet casolana) (1, T6,T10) bledes, pastanaga i patata) JULIVERT
LLOM A LA PLANXA 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2P BOTIFARRA A LA PLANXA (12, T12) op  LLUG AMB SALSA VERDA (api, porros, all i
L om il 2P AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | GU  PATATES FREGIDES U AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB (EINTERE) 1 2, 2h e TP Ty i)
J.J NTh), Gy |OLIVES NEGRES TOMAQUET | BLAT DE MORO GU  TOMAQUET AMANIT
PO FRUITADE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
PO IOGURT (7
6 ) 7 8 9 10
p  VONGETATENDRA AMB PATATES AL 1pCREMADEPASTANAGA AMB LLAVORS (11,| ., BROU CASOLA DE VERDURES AMB p  CIGRONS AMB VERDURES (sofregit de ceba, | 1p  NOODLES YAKISOBA (1, 6, 14 )
VAPOR T5,T8) PISTONS (1,9,T6,T10) all, pebrot verd i vermell i tomaquet)
,p  ESPAGUETISALABOLONYESAVEGETALDE | 2p  pOLLASTRE A LES FINES HERBES (9) op  PEIXDELLOTGES DE PROXIMITAT (2, 4, 2P LLOM A LA PLANXA 2P POLLASTRE AMB SALSA TERIVAKI (1, 6)
LLENTIES (1, T1,T6,T10) 14) GU  ALBERGINIES A LA
AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, OLIVES ,
PO FRUITA DE TEMPORADA GU ) AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL QY HAAES A PLANXA AMB MEL
W HEaEs(elNelEEy U |LOMBARDA I BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA 0 FRUT FETEEERARA PO FRUITADE TEMPORADA PO GELATDE VAINILLAI
13 14 U 15 16 XOCOLATA (6,7)
1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1P MINESTRA DE VERDURES 1P FIDEUA DE VERDURES (1,9,T6,T10) 1p  BROU CASOLA DE VERDURES AMB PASTA 1p  CREMA DE PASTANAGA | MONGETA
TOMAQUET (sofregit casola) senseou(1,9,T6,T10) BLANCA
UUE A L ARBALEA e Erie| | 2P obboURE AL RO AP S A b 2P PEIX BLANC AL FORN (4) PIZZA CASOLANA MARGARITA (salsa
2P o LLIMONA (1,12) R 2P de tomaquet i mozzarella) (1,7)
decigro) (4,72, T14) DATATES XIPS U AMANIDA DENCIAM TRES COLORS, 2P [LOM ARREBOSSAT CASOLA senseoy (1, 10) 2
GuU AMANIDA DE FULLA DE ROURE, GU PASTANAGA | BLAT DE MORO DAUS DE PATATES QQ’ 4 4//\ GU AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET
COGOMBRE | BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA GU SALTEJADESAMBALLI a
0 FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA JULIVERT o& 5 PO FRUITA DE TEMPORADA W
PO POSTRE sense ou >
20 21 22 /g 123 24
1p  CUSCUS AMB CARBASSO | CEBA 1P CREMA DE CARBASSO (amb cebaipatata) | 1p FUSSILISALPESTO senseou(1,T5,T6, 1P LLENTIES GUISADES ( T1)
CARAMEL-LITZADA (1,76, T10) T8,710)
2p MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedeHa) 2P ESTOFAT DE GALL DINDI 2P LLUC A LA PLANXA ( 4[ TZ, Tl4) SgLNSSERIJSADI\;;S/L.IIIIAISC-)FF?EZLAERES?SSATS W
AMB SALSA DE TOMAQUET (6, 12) ) SEERTENS SATELTS AND G BELMA r **** PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
GU  TOMAQUET | OLIVES NEGRES AMANIDES Gu AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
GU  PASTANAGA BULLIDA PASTANAGA | BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
27 28 29 30
o @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) ) i

Menu validat per dietistes-nutricionistes col-legiades de SANED (CAT002342)
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< N
& ABRIL | COL-LEGI XALOC XALOC
SCHOOL GASTROKOMY ( p )
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
W IR i LB Y o b9
4 L
J:J)'.f///, J..’J);['///, J:JJ\['///,
1 2 3
MACARRONS A LA NAPOLITANA AMB 1p  CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, 1p  VONGETES SEQUES SALTEJADESAMBALLI |, ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET
1P FORMATGE RATLLAT (salsa de tomaquet bledes, pastanaga i patata) JULIVERT
ezeplEne) (4, 77,116} T8 THHO) 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2P SALSITXES D'AUL A LA PLANXA (12) op  LLUG AMB SALSA VERDA (api, porros, all i
‘ ’_: ) oy &l VLIIES RIS BRI G (2 GU  PATATES FREGIDES GU AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB Ju“VerE) 14, 2,4, %) 34, 72, 1, T )
J.J NTh), Gy AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | TOMAQUET | BLAT DE MORO GU  TOMAQUET AMANIT
CULESINECRED PO FAUIAREVEACHADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
g| PO 10GURT (7) 7 8 9 10
p  VONGETATENDRA AMB PATATES AL 1p CREMADE PASTANAGA AMB LLAVORS (11, ,,  BROU CASOLAD'AU | VERDURES AMB p  CIGRONS AMB VERDURES (sofregit de ceba, | 1p  NOODLES YAKISOBA (1, 6, 14 )
VAPOR T5,T8) PISTONS (1,3,9,T6,T10) all, pebrot verd i vermell i tomaquet)
,p  ESPAGUETISALABOLONYESAVEGETALDE | 2p  pOLLASTRE A LES FINES HERBES (9) op  PEIXDELLOTGES DE PROXIMITAT (2, 4, 2P REMENAT D'OU AMB BOLETS (3) 2P POLLASTRE AMB SALSA TERIVAKI (1, 6)
RIS AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, OLIVES . GU  ALBERGINIES A LA
PO FRUITA DE TEMPORADA GU  \EGRES | TOMAQUET ' Gu  AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL GU  PATATES FREGIDES PLANXA AMB MEL
LLOMBARDA | BLAT DE MORO
W b0 FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO GELAT DE VAINILLA |
PO FRUITA DE TEMPORADA XOCOLATA (6,7)
13 14 15 16 .
1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1P MINESTRA DE VERDURES 1P FIDEUA DE VERDURES (1,9,T6,T10) p  BROUCASOLA D'AU I VERDURES AMB LLETRES CREMA DE PASTANAGA | MONGETA
TOMAQUET (sofregit casola) (1,3,9,76,T10) BLANCA
Lo LLUG AL ANDALUSA (arrebossat amb farina|  2p Lm&fﬁ’*;; ?RN AMB SALSA DE 2P TRUITA DE PATATES (3) ,p PIZZA CASOLANA MARGARITA
de cigré) (4,T2,T14) PATATES les’ cu  AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, 2P GALL DINDI ARREBOSSAT (1, 3, 1Q) (752;'53 de tomaquet i mozzarella) (1,
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, GU PASTANAGA | BLAT DE MORO < 4 4/ GU AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET
SU COGOMBRE | BLAT DE MORO DU bI2 (RIS Q a
PO FRUITA DE TEMPORADA GU SALTEJADESAMBALLI .
0 FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA JULVERT o,; 5 PO FRUITA DE TEMPORADA W
PO NATILLES (3,7 >
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1p  CUSCUS AMB CARBASSO | CEBA 1P CREMA DE CARBASSO (amb ceba i patata) | qp  FUSSILISALPESTO (1,3,7,T3,T5,T6,T8 | 1p  [(ENTIES GUISADES (T1)
CARAMEL-LITZADA (1, T6,T10) T10)
,p  MANDONGUILLES DE CIGRO AMB SALSA 2P ESTOFAT DE GALL DINDI 2P TRUITA DE FORMATGE (3,7) 2P PZ',Z'SSR(SPE Pé)%\)STRE ARREBOSSATS AMB W
DE TOMAQUET (1,6) GU XAMPINYONS SALTEIATS AMB OLl D'OLIVA OEDRY **** pPROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
GU  TOMAQUET | OLIVES NEGRES AMANIDES AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
GU  PASTANAGA BULLIDA U pASTANAGA I BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
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